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Mousse de turrA3n

DescripciA3n

def,
auft Watermark

Page 1
Footer Tagline



COMPANY NAME
Address | Phone | Link | Email

Seguro que a muchos no nos gusta demasiado el turrA3n blando, puA©s aquA tenemos una solucion
fAjcil, rAjpida y rica para degustarlo.

Enlaces de otras recetas apetecibles:

A«TostalletasA» , Tarta mousse de chocolate negro , A«TemblorosoA» de mandarina , Tartaletas de
lima y queso Mascarpone .

Ingredientes: (SegA°n tamaA+o siete unidades).
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https://masqpostres.es/postres/tostalletas/
https://masqpostres.es/postres/tarta-mousse-de-chocolate-negro/
https://masqpostres.es/postres/temblorosode-mandarina/
https://masqpostres.es/postres/tartaletas-de-lima-y-queso-mascarpone/
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150 gr de turrA3n blando.

300 ml de leche (puede ser desnatada).

200 ml de nata para montar.

1 yema de huevo talla L.

4 hojas de gelatina neutra.

Para decorara?] Almendras crocantes, virutas de chocolate, a vuestro gusto.

PreparaciAs3n:
Escogemos los recipientes para nuestro postre, en este caso vasitos individuales.
Metemos el brick de nata en un bol con hielos media hora antes de la preparaciA3n de la receta.

En un bol hidratamos las hojas de gelatina en agua frAa, reservamos.

En un cazo ponemos la leche; el turrA3n troceado y la yema de huevo. Cocinamos hasta que hierva.
Incorporamos la gelatina bien-escurrida y-seguimos cocinando hasta que se disuelva por completo.
Reservamos.
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En otro bol vertemos la nata bien frAa y montamos con una varillas elA©ctricas. Una vez montada
aAzxadimos la crema de turrA3n y mezclamos con una espAijtula con movimientos envolventes.
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Llevamos la mousse a los recipientes elegidos, tapamos con film transparente e introducimos en la
nevera como mAnimo 30 minutos antes de servir.
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Decoramos al gusto ya?,

AjOTRA FORMA DE COMER TURRA?N BLANDO!

Consejo: Se puede hacer con antelaciA3n. Antes de pasarla a los recipientes podemos
triturar la mousse, si la queremos mAjs fina. SA3lo lleva el azA°car que aporta el turrA3n, si
somos muy golosos le aA+adimos la cantidad que nos parezca correcta.
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SAAguenos en Facebook: facebook.com/masgpostres
En Instagram: instagram.com/_masqpostres

MAijndanos tus recetas, opiniones, sugerenciasa?! a nuestro correo: hola@masgpostres.es

Y si quieres recibir al instante nuestras nuevas recetas, suscrAAbete pinchando en A«SuscribirA», en
la parte superior derecha de nuestro blog o en la inferior si lo haces desde el mA3vil.
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